Coldiretti Cosi. dai banchi dell'istituto alberghiero alla valorizzazione della tradizione agricola in Rendena

L’agriturismo si evolve in direzione «bio»

TRENTO — Passicne, tradizione, innova-
wione. Su questi coneett Manuel Cosi, classe
‘=, ha costruito la sua realti in Val Rendena,
a Ciustino. Agritur La Trisa, sienda multi-
funziomale: agritur, produrione di yogurt bio-
logici, distribuzione di latte fresco crudo e
percorsi didatticl. «Abbiamo voluto valoriz-
ware le nostre produzioni tipiche ed il territo-
rio, restando fedeli alla tradizione zootecni-
ca e agricola, patrimonio della nostra fawmi -
alias.

A cui va dato forse il merito per aver re-
50 possibile tutto cid.

«Siamo una famiglia NUMerosa, cmqug
fratelli ed una sorella. ‘apmc nel momenti
difficili, contare su dilomo & stato fondamen-
Lales.

Un percorso che nasce da lontano, gra-
zie a suo fratello Armando.

«h metd degli amni ottanta, mentre io fre-
quentavo ancora listituto alberghiero, colse
le potenzialith del settore e decise di affianca-
Te all'wzienda agricala il primo locale agrituri-

stico della Val Rendenas.

Avventura in cui si ¢ da subito immerso.

«hvevo la pm&sslouxﬂ.ttdnk ale, Mi garan-
tiva di crescere, di unire 1a passione per la
{radizionale attivita agricola con quella della
ricettiviti.

Una sfida impegnativaz

«lna realti agricola a conduzione familia-
re come 1a nosira non poteva disporre di
grandi capitali. Fondamentale il contributo
i tutti i fratelli. Partivamo da zero e erava-
mo 1 primi a sperimentare questo tipo di
strutturas.

A metd degli anni novanta 'agritur ini-
zia a dare le prime soddisfazioni. Ma il sal-
to di qualith avviene nel 2o00.

«In comtrotendenza rispetto al trend del
settore, gravato da Lluou latte ¢ fenomeno
Tueca pera, arwiché chiudere investimmo
sulla produzione di yogurt a certificazione
"Rin", rioc-uo.scimr:nto oltenuto gia dal 'gq
per fieno, prati, latte e carnes.

Soddisfattiz

«Molto. L'apprezzamento del pubblico ci
ha spinto un paio di anni fa ad allargare la
produzione anche ai latticini genericl come
burro, ricotta e formagg freschi. Assieme al-

Ianuel Cosi

le carnd, sono quest ogel § prodotti che of -
friamo nel punto vendita axiendale e che so-
no richiestl dai gruppi di acquisto solidale
del territorio. Di fatto qh unict nostri canali
commerciali e LUsmbuuu insieme ai due di-
stributari di latte crudo installati tra il 2007 e
il 20085,

Un continuo rinnovarsi. Non ¢'# il ri-
schio di perdere il rapporto con Ia tradizio-
nez?

«0gni nostro passo ¢ stato fatto per valo-
rizware tipicita locali e territorio, con il massi-
mo rispetto per la comunita e le tradizioni, ¢
con Uintento di farle conoscere al pubblicos.

Faticoso?

«Il mio lavoro € passione, unila a profes-
sionalita. Ma anche un servizio alla comuni-
ta che gratifica pin del guadagno. Valoriza-
re e manteners vive le traziond del territorio
& una soddisfaione che cancella ogni fati-

Cils.
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