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Mucca pazza? Non certo a Giustino

Nell'azienda biologica dei fratelli Cosi

foraggio, yogurt sano e tanta tmd.'.zlone

di GIULIANO BELTRAMI

GILATING - Mucca pazza?
<o of riguarda: nol facciama
tutto Bologicos. Parla cosl Ma-
nael, 24 annl, aria spigiata, uno
del tre fratelll Cosi che
gconn a Ghusting una stalla di
vacche, una di malahi, un agri-
tur & ora pure una labbrica di
vogurt. «Abblamo 55 vacche a
stabulazione ilbera, che d'esta
te vanno all'alpeggios, raccon-
ta hhmul:l.thewgghmg;raﬁl-
curante «Le nostre vacche man-
glano solo laraggios.

Tradizione & modernith oggl
spesl, Puad sembrare uno shogan,
ma |m realth questa & la storla
dhefls lambgha Cosi (padre origl
Loy fih nelfazieada i amigia
1), ligh nefl arienda di
D sempre pell allevamento, da
una decinn d'annl tuttl mpe
gnati el sl Trisns, cre-
Leluto per |a volonth principal-
mente di Armando, gquarto frie
tella, oggi non pit in axbemda,
Adesso (a dive Il vero un paio

- perehi 'implanto pud trasbor-
mare 500 litr] 41 latte, ma ogi
ne lavortame clrea 350 [ latte
viene trasportato direttamente,
tramite una condotta, dal loca-
| cledla moiangitura al locale di la-
vorazione, in modo da avere i
massimo della sicurezza ¢ del-
Figiene, Lo yogurt & un prodaot-
to molto delicato. Per lalavo-
razione - prosegue irrelrenabl-
Ie Manuel Cost - cf voaliono 15,
18 ore ra ricevimento, pasio-
rizzazione, fermentazione e
conlezionamento, Limpianio
confezione mille baratioli all'o-
Fhs.

Tutto bello, lindo ed assttico:
naon senii un edore che slaun
odore, Ma | problemi non man-
cana, | primi conti con il mer-
cato | ratelli Cosé li hanno dati
subito dopo la partenza, quan-
do hanno devoto moedilicans L
concentrarione: Ce la racconta
sempre Manuel. «[l nostro pro-
dotto & meno manipokalo degli
yogurt che 51 trovano abitual-
prenle ned n iz & phts lBopuldo
{che pod sarebbe la vera consi-

densi. Cosl abbinmo dovate 't
gliere |l 25 per cento di ac S
tramite evaporazione. Que 16

bo ap -
| prosthucic ¥
umn Labe cli latt: "'
ﬁmrsmmfm woguirts. fo-
guri senza la benché minbm 4
vorazione chimlea: temg: Bt
malto & sottolinearhs | Ire
Ciosl
Orra la Fattoria Antica Res Je

o hacom
meenio del costl

blema da paoeco, perched tutil § e
atl sacri @ non sacH dell’eoomn
mla insegnana che se produc e
e Werdd & inuitile che produe-
i sAlNnizo pensavamo di po-
ter lavorare in sintonla con le
struiure codpeerative: con il ca-
tedlicio in particolares, el rac-
conta Manped Cosl, «ma o sla-
mio e conto che non & faclle

Per ora il nostro mercato 54 fer-
ma in Rendena e fra i turistl, Mol

sibile, Speriamo In futuro, Nod
sinmo un'azlends medio-pheoo-
ka che sta [scendo un prodotto
di mechia, Ora il mercalo co-
mincia b richieders prodott blo-
Fogiel, per cul anche l& grosse
catene ¢l stanno pensanda. One-
wimimenle oo dico molla b pro-
posito. Heo 26do che nol slamo
stati b priml & che B nostro pro-
diotto & garantito nella qualith
in manbera assolutas. In propo=

Cosd impagnalo mella
v o 0
delle murcche fattoria

Do somo | tipl di pogurt pro-
dottl: uno hiande {laite e
fermentl), uno alla lrutta. Solo
Fxr:;; blologlca, nalu.ralﬂmnte

A, pesch @ mirliBo. Manue!
& venuto su nel mondo conta
dino, «A& otto anni andava mak
gas, racconta. Ha studialo, me
pol ha sentito il richliamo dells
campagna éd & tomata con Ca
millo e Giowanmi, | fratelll, Tutt
insberne, con moghl e fgl, man
dana avanti agritur, stalla o fab
brica dello yogurt. «Cl hanne
chiesto di lavorare per lerzls
splega i ragazzo, Che ha leides
meoltg chiare, sma nod tendam
alla nosira identith di rendens
ril e alla tiplcith del nostro pro
dotto, che tra Paltra ha i mar
chio del Parco, Tenkymos ale no
stre radicd, anche s¢ costa (at]
cal mon ol 8 puol Eeivere né |
Matale, nd a Pasquas, In com
penso o sonode saddisiazion..
«F wero: durante Je feste abbda
ma dovuto mandsr via Lant;
gente dall’agritur perehé ave
vama sempre pleno, Se facess|
ma un bilancke non legato all



